




1

Instalaciones para el rendimiento más óptimo

Nuestras instalaciones están adaptadas a los mercados más 

exigentes. Disponemos de una nueva maquinaria específica para 

la confección del melón y la sandía.

Vuelcapalets con capacidad de 25.000 kilos/hora de vuelco, 

cepilladora más túnel de secado y encerado, dos mesas de 

envasado con calibrador electrónico y pesadora-etiquetadora con 

tirada de 80 melones/minuto.

También contamos con robots-paletizadores para todo tipo de 

formatos de cajas que existen en el mercado, flejadora automática y 

dos cámaras frigoríficas de 200m2 para el perfecto almacenamiento 

y control de temperatura de nuestro producto.
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Nuestros proveedores son diversos. En campaña de invierno están en Brasil, Argentina, 

Senegal y Marruecos, teniendo producción propia en Brasil.

En campaña de verano adquirimos el producto en España: Almería, Murcia, La Mancha 

y Villaconejos.

Los melones que llegan a nuestro almacén son clasificados por el personal especialista 

en 3 categorías, dependiendo de su calidad: Melón Gourmet, Melón Extra y Melón 

Primera.

La mejor opción para cada necesidad

Melón Gourmet

Melón Extra

Melón Primera
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Nuestro melón se distribuye en el ámbito nacional en diversos mercados de España, 

pero también en el ámbito internacional, en puntos de la Unión Europea como Portugal, 

Francia y Bélgica. Mercados muy exigentes que han apostado por una marca de 

calidad, sabiendo reconocer el valor y la perfección de sus alimentos.

También disponemos de una marca para hacer peso-precio.

Trabajamos todos los tipos de formatos existentes en el mercado para 

adaptarnos a las necesidades de cada cliente.

Nuestra labor empieza a dar sus frutos
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El afán del trabajo bien hecho

Nuestro principal objetivo es garantizar que llegue a cada hogar un melón 

de la máxima calidad, por lo que realizamos controles muy exhaustivos 

respaldados por la certificación IFS.

Nuestra larga experiencia en el sector y la amplia lista de agricultores 

experimentados y profesionales colaboradores nos aseguran un 

conocimiento detallado y controlado de cultivo, zonas y fechas de 

recolección, variedades y necesidades del producto, haciendo posible 

un perfecto control de trazabilidad.

Nuestra empresa colabora con la Asociación 5 al día
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